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Ein Familienbetrieh in 2. Generation
mit 45 Jahren Erfaﬁmnﬂ

Wr...

beraten Sie gern und unverbindlich und iiberlassen 9hmen zur Information

unsere Menti- und’ Buﬁ[efuom'cﬁ/@e sowie Wein- und Gefrdnéeﬂnﬂeéafe,

sind...

Sie sich noch nicht sicher iher Tischform, Dekoration, Zeit und Ablauf Ihrer
Vemm’fa[fu@? Wir jeéen unsere /ﬂ@'ﬂ“ﬁ@e T::ﬂfaﬁrwig an Sie weiter.

ﬂﬂi"nﬂ. .

vermitteln wir Ymen die /myyem/e WMusik, Méchten Sie lieber eine 3~ Mann-
7<ape//e, einen Alleimunterhalten oder den Disc- 900&@, der ﬁﬁ" \S’ﬁmmu@
sorgt? Auch firr ein  ganz hesonderes 7—@%@% haben wir Jdeen,

drlll

Phre auswdrtigen Gdste halten wir schone ﬂe/yf@fe Hotelzimmer vor und
bieten Yhnen die ﬁéernﬂcﬁfu@en zu attraktiven Sonderkonditionen an,

Jie...
schauen sich ganz n Ruﬁe unsere Rﬁumﬁ'cﬁéeifen an. Im jmﬂen oder M;inen
Kreise: ﬂ'i;y’e/e Gesellschaft haben wir Platz in schénem Ambiente,
Wir haben uns auch auf die ?lw’m‘cﬁfwy von Vemmfa/fmyen aufierhall
unserer Mauern j%’b’ziﬂﬁj'iz%"ﬁ' Ob Renaissancesaal im Sehloss, Kommisse oder

Lindenhalle, hitte fmyen Sie nach unseren Mbjﬁcﬁﬁeh‘m

da...

ji’él‘ es noch eine Merye zu myﬂm’yieren, Flée;ﬂ wir lassen JSie nicht allein,
Von A-Z beraten und betreven wir Sie. Wir freven uns auf Sie!

Yhre Familie Hoffmann
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Unsere Weinem/a][eﬁ/u@en

Wir haben ﬁ'f’:ﬂ Sie eine Uez’ne Auswahl unserer Favoriten ﬂez‘m/%n,
I unserem Weinkeller schlummern natinlich noch mehr Schitze...

Flperiﬁf
Drickemder Sekt Hausmarke Séléction %ﬁiyﬂnﬂmﬁf ~trocken-
Glas 04/ EUR 3,80 F 0,75//21,20
?’mcﬁ@er Cocktail Glas 0,4l/EUR 3, 95 ﬂ/ﬁoﬁoﬁ[iﬂei ZUR 3,70

Sﬁer@ *ﬁ/q, medium, creme” Glos 5el/ EUR 3,45

Weiwein

2005¢r Cﬁm%mn@ ~trocken- 12.5%
Qualititswein b, 2., Rheinhessen . o, 75/
Abf. Michaclishof, éawﬂ@eyﬁeim EUR 17,50

2005¢r Rieyﬁ@ S/deﬂeye ~liehlich- 12,0%

Qualititswein mit Pridikat. Rheinhessen F o, 75/

Abf. Michaelishof, Gﬂw?@eyﬁeim EUR 17,50
Rotwein und Rosé
2004¢er Durbacher Kocﬁée@ —trocken- 2005¢r ﬁorn/[e/ﬂ[er Classic ~trocken-
é’/}/ifémyun/er Weiherbst 12.5% Claus C. Yakob 13,0%
Qualititswein, Baden F. 1,0l Qualititswein, Plalz F 0,75/
Erz. Abf- Durbacher Winzergen.  EUR 22,50 Fléﬁf’//unﬂ in Bingen EUR 16,50

2002er Cabernet \S’auw‘ﬂnon ~halbtrocken-

Qualititswein b. 4. 12,0%

Rheinhessen F o, 75/

7(5]{ M’cﬁae/iyﬁo]{ Gaw?[@eyﬁeim EUR 8,30

Die %ﬁiyd@e der Weine kénmen sich zwischenzeitlich dndern,
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Yo rsp) eiser?

Suppen

C:ﬂemeyuﬁpe mit Kaiserschoten, rotem %f/mﬁa und L’acﬁywﬁrﬁ& EUR 400
?’mcﬁ@e Currysuppe mit Mandarinenfilets und  grimem Pleffer EUR 350
Schwibische Kdsesupfoe mit frischen Krdutern und Broteroutons EUR 360
Wezﬁéwyum/emuﬁpe mit Garnelen und Schnittlauch EUR 400
Gef/u"ﬂe/ém'ﬁe mit Reis, éemo'iyeyﬁﬂeifen und Eierstich EFUR 340
Zucchini- Cﬁamp@nom Rﬂﬁmyupﬁe EUR 400
Mamﬁeﬁé’fez’npz’/& Creme mit Sahnehaube und Mam/eﬁp/iffern EFUR 435

Kalte Vorxpeﬁ‘en

Wauxyemacﬁfe Maﬁeyferrine mit Bﬁ?’ﬂﬂemdye und Cumymuce EFUR 6,40
Zartes Roastheef auf Blattsalat, mit Radieschen garniert

dnzu Sahnemeerrettich und Remoulade EUR 6,10
Parmaschinken auf Melonenschiffehen

mit ﬂeﬁoée/fen WMandeln und Frichten ﬂm"nif%"f EUR 710

Warme Vors/yeiven

I?:ﬂeijayri//fe %‘ej'eryarne/en an tomatisierter Krdutersauce
mit Cﬁﬂmpynom', Sa/m‘yarnifmﬂ
dnzu reichen wir Bﬁyueffe und Butter EFUR 40

Gratinierte Zucchini mit Cﬁamp@namﬂamﬁ %’f’//wy
ﬂbl][ Riey/inﬂmuce, serviert mit Krduter-Reis-Timbal EUR 820

7<0mp05'iﬁon am'ﬂeémfenem Zander und Lachs au][ Manﬂomuce
mit Kaiserschoten und Wildpeis EUR 9.0

Geﬁ'i//fe Cﬁamﬁynom’ ﬂM][ Bom/eaux~é’auce ﬂarniem‘ mit Krautsalat EUR 595




?/ﬂu/afjﬂ'inje

Zarter Hirschbraten an Wacholderrahmsauce
mit ﬂeﬁ?/ﬁ‘er Preiselbeerbirme und ?ﬁﬁ%r/i@en

dazu reichen wir eine reicﬁﬁa/@e Gemiiseauswahl Kombination aus g”’ﬂ”””éf”émfe” und Minihayen
und Renettenkraut a@ericﬁfefauf Weinkpaut mit Braunbiersauce
serviert mit Kroketten und Salzkartoffeln dozu reichen wir Cﬁam/)ynom', Erbsen, Méhren,
EUR 17,95 Rlumenkohl und Rosenkohl
sowie Kroketten und Karfo]%ﬁﬁree
EUR 1290

Tranchen von der Hihnchenbrast an franzésischem Gemuise
kombiniert mit jtym‘//fen L’ammrﬁcéenﬁ/efy

dozu reichen wir zweierlei Saucen und

eine reicﬁﬁa/@e Gemiiseauswahl mit Kaiserschoten,

%’@ermﬁﬁmﬁen, Rlumenkohlroschen, Cﬁampfgnom' wnd

Romanesco
serviert mit Petersilienkartoffeln und’ %rzojinéarfoﬁ%/l

Grillplatte
Verschiedene Medaillons von Pute, Schwein und Rind Din @ von Wildschweinbraten und
Ndrnéeiyer und Krakauer aufﬂeémfenen Zwieheln mit DPutenmedaillons

- , . - <
Cﬁamp 1gnons und Tomaten an zweierlei Saucen mit Wacholderrahmsauce und Sauce Bearnaise

mit Brokkoli, Blumenkohl, Bﬂ@éﬂ;ﬂoffen und Erbsen Aozt soubiorts ?ﬁﬁ[e rﬁrye

dazu servieren wir Schmorkartoffeln und Pommes frites

und eine reicﬁﬁa/@e Gemd;‘eawwaﬁ/
FUR 16,50 serviert mit éhﬁneéarfoﬁ%ﬁa und Kroketten

EUR 16,50

Schweinefilet mit Lauch und Kise ﬂeﬁ'f'//f
dnzu veichen wir eine bunte @emﬁs‘ep/&:ffe
mit jeémfenen Zucchini, Vic@éamffen, Rlumenkohl
und Kaiserschoten
serviert mit Ristitaler und . Scﬁwenéﬁarfo;%ﬁfl
EUR 14,00

Kombination aus Kalbskeulenbraten und
Poulardenbristchen mit Spinat und Kiise jeﬂ?//f
an \S’fe;h/yi/& Morchel-Sauce und Krduterrahm
dazu Kaiserschoten, Ti@erméﬁmﬁen,
Romanesco und Blumenkohlréschen

serviert mit Krduterreis und Kroketten

EUR 17,00




Tesserts

ﬂai@y&eme
ouf

Oranﬂenmuce
EUR 4,00

')\/fﬂnﬂ(;eiy
mit ?ﬁméeey@ﬁwﬁauw

Cremiges Vanilleeis
mit heifen Waldbeeren
FUR 375

und ?/on@ma/one
EUR 470

Frischer Qbstsalat

mit

Mmcmpon&@reme
EUR 440

Flﬁﬁﬁ Zimt-Mousse
mit Schokoladenstreusel
und Schokosauce

EUR 435




Kleine Mendiauswah!

MENTU 1

Cﬁamﬁfqnoncmme

~ ~ o~

Schweinebraten kombiniert
mit ﬂﬂ}[ﬁ//feﬂ Poulnrdenbristohen
an Krduterrahmsauce und Sauce Bearnaise
serviert mit Kaiserschoten, T;’ryermﬁhmﬁen
und Blumenkoh!
dazu Reis und &z/zéarfo}%ﬁa

~ ~ ~

Vanilleeis mit heifien Schattenmorellen
EUR 2050

MENU 3
Klare Tomafem‘uppe
mit Cﬁeﬂ‘em‘fmfye
Zarter Lammbraten aus der Keule
und Putenbrustfilets
mit Sauce Provencale
dazu reichen wir \S’/oec@oﬁnen,
Karfoﬁ[e@mﬁn und Macaivekartoffeln

~ ~ o~

Frischer Obstsalat mit Zitronensorbet
EUR 2500

MENY 2
Rrokkolicreme

~ ~ A~

Schweinericken
ﬂﬂ}[ﬁ//f mit Lauch und Kse
an Braunbiersauce

serviert mit Wifiﬂerméﬁmﬁen

dnzu Kartoffelschnee

~ ~ oA~

Vanillemousse mit Fruchfsauce

EUR 24,00

MENU 4
Rlattsalat mit Scam/w‘y
dazu ofenfrisches Baguette und Butter
‘Fej'ff@yérﬁﬁe mit Fleischkltehen,
Gemiisestreifen und Eierstich
Kombination aus Rinder- und Sehweinefilet
im Ganzen jeémz‘en
serviert mit Sauce Bearnaise

dnzu reichen wir eine bunte @emﬁymwwaﬁ[

Reéstis und Sa/zém"fo]%ﬁfl

~ ~ o~

ﬁia/zy von weifer und brauner Mousse
mit frischem Obstsalat
EUR 2950




Kleine Mendiauswah!

MENU 5
Wocﬁzeiﬁx‘u/;/,'e
, Zweierlei”
ﬁia/zy vom Puten- und Schweinehraten
an Cﬁam/ofgnonmﬁmmuce
serviert mit einer reicﬁhaﬁ‘yen Gemiiseauswahl

dnzu Kroketten und \S’a/zéarfoﬁ%/i

~ ~ A~

Vanilleeis mit heifen Waldheeren
EUR 2050

MENU7

Gemuisecreme

~ ~ A~

Sehweinelendchen , Normandie”
auf’ B/affy/yinaf und Calvadosrahm

dazu reichen wir Erbsen- WMohren-Gemiise,

%rz:ymﬁarfoﬁﬂl und Salzkartoffeln

~ ~ o~

Mmyoeis mit ?ﬁ’méeey’oﬂﬁwﬁmuce

und’ Won{gme[one
EUR 2400

MENUG6

Minestrone

~ ~ A~

Gefillte Schweinelendzhen
und Haihnchenbrustfilets
auf zweierlei Saucen

serviert mit Romanescordschen

und’ %fzqginéarfoﬁ[eﬁa

~ ~ A~

Dessertteller, \S’urpriye !
EUR 24,50

MENUSE
Oxtail
Klare Ocﬁj'em'cﬁwanzyu/.v/.ve mit Cﬁm‘m‘fanﬂe
Zarter Hirschbraten an Wacholderrahmsauce
mit ﬂﬂ}[ﬁ//fei" Preiselbeerhirme und ?ﬁﬁ[erﬁryen

dnzu veichen wir eine reic%a/@e @emﬁyeawwaﬁ[

Kroketten und. Sa/zéarfoﬁ[eﬁa

~ ~ o~

Raileys-Creme

auf Orangensauce

EUR 2550




Buﬁ%feryﬁ'inzu@en

Servierte Speisen vor dem Buffet ..

Eine halbe ﬂeﬁ'f'/ﬁ‘e Poulardenbrust mit Schweinefilet an Sauce Bearnaise

dnzu Kaiserschoten, ?'inﬂeiﬂméﬁiﬂen und’ %:ﬂz%inémﬂfoﬁ[eﬁa EUR 735
Kombination von Rinder- und Putenmedaillons mf/[ Sauce Choron

mit Romanesco und zwei kleinen Schweizer Ristis EUR 850
Drei \S’campi}'cﬁwdnze auf Sauce Cardinal im Reisrand EUR 895

Zwei \S’eezunﬂenﬁ/ezﬁ' auf L’auc@emo’iyeéeﬁ
an Sauce Mo:ﬂn@, dnzu 7<mﬂf0ﬁ[eﬁﬂoyel‘fen EUR 9,60

Als warme Ergdinzung zu unseren Buffets ..

Schweinekrustenbraten mff Rraunbiersauce

mit Wezﬁéoﬁ@emo’iye und. Sﬂ[zéﬂm‘aﬁ[eﬁa EUR 6,10
Ziiricher Geschnetzeltes vom \S’cﬁweineﬁ/ef mit Reis EUR 6,60

Sehweinefilet unter gratinierter Tomaten-Kdse- Haube
serviert mit Tomaten und Kroketfen EUR 6,60

?/dﬁncﬁenéiﬂw[fi/ef mit Tomaten und Mozzarella iberbacke
dazu reichen wir \S’pdfz/e EUR 510

Pufenpﬁmne . Mediterrano”
serviert mit Reis EUR 6,40

Pochiertes Dorschfilet in Tomaten- T@Miﬂm&mw
serviert mit Kartoffelschnee EUR 840

Rin/erﬁ'/ef -im Ganzen ﬂeémfem an Morchelrahmsauce
mit Romaneyc%emdiye und Kﬂffoﬁ[e@mﬁn EZUR 9, 80




Rustikales Buffet

Zum ﬂu]%&f (am Tisch serviert):
7<mﬂf0ﬁ%uppe

Kalte Speisen:
Zorte Maﬁwﬁ/eﬁ' mit Zwieée/:ﬂinﬂen und Hausfrauensauce

Mﬂ@ﬂe/enfi/eﬁ' kombiniert mit Heilbutt. verschieden jem'iucﬁe:ﬂf

Bmum‘cﬁw@er Mettwurst, R@enw&:ﬁl/e;ﬂ Teewurst
und Rotwurst aus dem Naturdarm
auf dem Holzhrett, reich  garniert

Zwiehelfleisch mit jeycﬁmfez‘em Pleffer
?/ﬂuyemacﬁfey Sauerfleisch mit Remouladensauce

ab 24 Personen

Kleine Schweineschnitzel mit Zifronempa/fen
Ammerlinder Katenschinken an Es‘yiﬂﬂemdye
Stheiben von der ﬂem'ucﬁe:ﬂfen Putenbrust
Kdselrett mit Frichten

Rrot- und Brétchenauswah! mit Butfer
Sﬂ/ﬂfﬂ:

Frische Salate mit diversen Saucen
Dikanter Nudelsalat mit Mandarinen

Dikanter Weiﬁémufm/ﬂf
Dessert:

Zweierlei C;ﬂemejfoeiyen

?/ﬂuyem&mﬁfe Wa/&/éeerenﬂrdfze mit Vanillesauce

Berecﬁnunﬂ EUR 19,75 pro Person

Unser Kiichenteam bereitet die Speisen in jmﬂz»’f’qyer Menge zu.

Ritte heachten Sie, dass eventuell dérfq bleibende \\’/Jeisen aus ﬂeyefzﬁaﬁen Grimden nicht von Ymen und Yrren Gisten mi{genommen werden kinmen,




Gala-Buffet

ab 24 Personen

Zum ﬂu]%&f (am Tisch serviert):
%yﬁ‘@ﬂ'uppe

Kalte Speisen:
Tomaten mit Mozzarella und Vina@:ﬂeffe

?lnfipm'fi (Auswahl von Cﬁamp@nom’, Fluée@men und Zucchini)

7<0mp0yiﬁon von No;ﬂweﬂiycﬁem Rducherlachs
und Forellenfilets aus dem Buchenrauch

Heilbutt und Ma@e/mﬁ/eﬁ; pzﬁam‘ jew'iucﬁe:ﬂf
Rosa ﬂeémfene Flnﬂm'ﬁocﬁm‘ppe mit Sahnemeerrettich auf Salathett
Ammerlinder Dielenschinken leicht ﬂem'ucﬁerfauf Won@me/onem'cﬁiﬁ%en
Putenbrust mit p@mﬁ'y und Kiwis garniert
Scﬁweineﬁ’/efim Ganzen ﬂeémfen an B'JWemdye
\S’aﬁ‘@ey Hihnchenbrustfilet mit Orangen und Niissen
Internationale Kdseauswahl mit vielen Friichten garniert
Brot- und Brétchenauswahl, ofenfrisches Baquette, Butter
Salat , Flovida" vom Gef/u"ﬂe/ mit Ananas verfeinert
Weﬁ'e@mﬂne/en mit Cognac und Dill. a@eycﬁmecéf
Grofe Auswahl von Rohkostsalaten an zweierlei Saucen
Dessert:

Uéj'z‘p/aﬁ‘e , Parkhotel” mit vielerlei bunten Ohstsorten
leicht siuerlich ﬂ@eycﬁmec@‘
7<0mp05'iﬁ0n aus heller und dunkler Mousse
?/ﬂuyem&mﬁfe Wa/&/ﬁeemnﬂrm‘ze mit Vanillesauce

Berecﬁnunﬂ EUR 27,20 foro Person

Unser Kiichenteam bereitet die Speisen in jmﬂz@yer Menge zu.

Ritte heachten Sie, dass eventuell dérfq bleibende \\’/Jeisen aus jeyefzﬁaﬁen Grimden nicht von Ymen und Yrren Gisten mifgenommen werden kinnen,




talienisches Buffet

ab 24 Personen

Zum ﬂu]%&f (am Tisch serviert):

Minestrone
Kalte Speisen:
Tomate- Mozzarella mit Vinay:ﬂeffe und Basilikumbldittchen
Flnﬁpm'ﬁ von Fluéeiyine, Zucchini und Cﬁﬂmp@n(my
L’u@efmcénefe:ﬂ italienischer Schinken auf Melonenschiffchen

. Vitello tormato”
zarter Kalbshraten in Thunfischsauce

Gerducherter Wildlachs und Buchenrauchforellenfilets

mit Sahnemeerretfich
Makrelenfilets und Heilbuttmedaillons in verschiedenen Krdutermarinaden
ﬂz’a/aj von italienischen Salamisorten auf Salathett
Grofies Ksebrett mit Zi@en@b‘e an Ananas und Weintrauhen
Grofe Brotauswahl mit Baguette und Chiabatta, dazu Butter
Salate:
Siidlindischer Bauernsalat mit Schafskdse und Thunfisch
Sizilianischer Meeresfrichtesalat

Dessert:
Phirsiche mit Mascarponecreme ﬂeﬁ'l’//f

Erdbeercreme mit frischen Frichten garniert
WMousse vanille mit Krokant

Berecﬁnunﬂ EUR 28,75 pro DPerson

Unser Kiichenteam bereitet die Speisen in ﬂmﬂzdiﬂ@er Menge zu.

Ritte heachten Sie, dass eventuell déry bleibende Sﬁeiyen aus jesefzﬁcﬁen Griinden wichtvon Yhmen und hren Gisten mifjenommen werden kénnen.




Exklusiv Buffet

Kalls Speisen:
Norweﬂiycﬁeiﬂ Reiucherlachs und Steinhuder-Aalfilets

an Gravedsauce

ab 30 Personen

Rieyeryarne/em'cﬁwdnze und . L’acﬁyfom//en im Ganzen pocﬁiem‘
Ruchenrauchauswahl von Vfwe//enﬁ/efy, Sechillerlocken und Makpelen

771’&:/@ von italienischem Schinken und Salamisorten
auf Canfa/upemefone

Flnjw'ﬁocﬁm’/a/oe zart rosa jeémfen
\S’af@er Kalbsricken mit Umnﬂenfa"cﬁe;ﬂn  garniert
Hirschriicken am Knochen jeémfen mit Walniissen jmﬂm'e:ﬂf

Rosa ﬂeémfene Entenbrustan Sauce Cumberland
Gerducherte Putenbrust an ﬁ@mﬁ'y
Internationales Kdisehrett mit vielerlei Friichten ﬂmﬂnim‘

Rrot- und Brétehenauswahl mit Butter

Salate:
Weﬁ'eeﬂarne/enm/af mit Cognac und Dill verfeinert

&:/m‘p/m‘fe JAthen” mit Schafskdse, Thunfisch und Oliven

Grofe Auswahl von Rohkostsalaten an zweierlei ﬁrejj'inﬂy

Dessert:
Grofses Desserthuffet mit Eis, Cremespeisen und frischen Frichten

Berecﬁnury EUR 29,80 pro Person

Unser Kiichenteam bereitet die Sppeisen in jm}é'zdiﬂ@er Menge zu.

Ritte heachten Sie, dass eventuell déry bleibende Sﬁeiyen aus jesefzﬁcﬁen Griinden wichtvon Yhmen und hren Gisten mifjenommen werden kénnen.




Fiir Jhren Empfa@,,,

Canapées, reich ée@f und bunt jamierf
mit erlesenem Kdse, Brie, rohem Schinken, Roastheef, Kochschinken, Lachs,
Frischkdse, ﬂerh’ucﬁerfer Putenbrust, Kasseler, Bmum‘cﬁw@er Mettwurst

und jeéocﬁfen Eiern EUR 2,00 fro Stick
Gern 5@@614 wir diese auch mit %re/ﬁmﬁ‘/eﬁ', Tartar oder Maﬁey EUR 2.5 foro Stick

Be@fe Brotchen
mit verschiedenen Sorten Kdse, Salami, ﬂerh’ucﬁerfer Putenbrust:

Roh- und Kochschinken, Kasseler Braten und Sehweineriicken EUR 1,95 fro ?/dﬁe

Nach Beliehen auch 5@@1‘ mit Rom‘féee]{ ﬂem'iucﬁe;ﬂfem Lachs

und Frischkdse EUR 2,00 foro ?/dﬁe

Be@fe Brote
mit zwei verschiedenen Sorten Kdise, Kochschinken, rohem Schinken,

Salami und diversem Wurstaufschnitt EUR 185 prot/: 28cheibe

Gern 5@@614 wir auch nach Yhren Wimschen mit Kasseler Braten,
Schweineriicken und ﬂeM’ucﬁerfeiﬂ Putenbrust EUR195 foro 1/28cheibe

(Firyer Food
eine Auswahl an kleinen feinen Wh’ﬁﬁcﬁen (zum ﬂeijpie/ Chicken Winﬂy,
Garnelen im B/ﬂ"fferf@, 7—/ﬂwm’i~é’/)iej§'cﬁen und Mini-CQuiche)

ab EUR 9,50 bis 13,90

foro Person

Kuchen und Torten
Bunte Platten mit verschiedenen Kucﬁenfei/eiy'e nach Auswahl/Saison Preis auf Flnﬁﬁ@e

Haben Sie ]%zﬁiﬂe Kuchenbdcker und Tortenkinstler in der Familie?
Sie diirfen auch selbst ﬂeéacﬁenen Kuchen zu Ihrer Feier miféi"il’}ﬂel’l,

wir berechnen dann /e;/iﬂﬁ‘cﬁ ein kleines , %//erﬂe// ’ ah EUR 0, 75 fro Person




Checkliste

Wir méchten Yhmen mit fo@emén Punkfen die Voréereifunﬂ und P/ammﬂ Yhrer

Vemm‘faﬁ‘unj erleichtern,
Die Te.vf/eﬂu@ der Einzelheiten hilft uns, Jhre Feier opﬁma/ vorzubereiten und

einen harmonischen Flé/auf zZu jewdﬁr[eﬁfen,

Q  Personenzahl QO Tischplan

Q  Tischform Q' Beginn des Empfangs/ Aperitifs
Q  Sitzordnung Q' Beginn des Essens

Q  Ehrentische QO Beginn der Ansprachen

Q  Blumenschmuck Q  Kindermenis

Q  Farbe der Servietten Q  Kaffee nach dem Essen

Q  Farbe der Kerzen QO Digestif anbieten

QO Tischbinder O Musikalische Darbietuny

Q  Mendikarten O Verpflegung der Musiker

Q  Tischkarten Q  Hotelzimmer fitr Gaste




